
  

 



Пояснительнаязаписка 

1. НастоящаяПрограмма засоблюдениемсанитарныхправиливыполнениемсанитарно-
эпидемических (профилактических) мероприятийразработананаоснованиитребованийстатьи 
32 Федеральногозаконаот 30.03.1999 № 52-ФЗ«Осанитарно-
эпидемиологическомблагополучиинаселения»ипостановлениемглавногосанитарноговрачаот 
13.07.2001 № 18 «ОвведениивдействиеСанитарныхправил–СП 1.1.1058-01». 

2. Необходимыеизменения, 
дополнениявпрограммупроизводственногоконтролявносятсяприизменениивидадеятельности, 
вводевэксплуатациюновыхпомещений, реконструкциистарых, 
другихсущественныхизмененияхдеятельностиюридическоголица. 

3. Видыдеятельности, которыеосуществляетобразовательнаяорганизация: 

 дошкольное, начальноеобщее, основноеобщееисреднееобщееобразование; 
 дополнительноеобразованиедетейивзрослых; 
 предоставлениесоциальныхуслугбезобеспеченияпроживания. 

4. Переченьофициальноизданныхсанитарныхправил, 
методовиметодикконтроляфакторовсредыобитаниявсоответствиисосуществляемойдеятельнос

тью: 

 Федеральныйзаконот 30.03.1999 № 52-ФЗ«Осанитарно-
эпидемиологическомблагополучиинаселения»; 

 Федеральныйзаконот 02.01.2000 № 29-
ФЗ«Окачествеибезопасностипищевыхпродуктов»; 

 Федеральныйзаконот 17.09.1998 № 157-Ф3 
«Обиммунопрофилактикеинфекционныхболезней»; 

 СП 1.1.1058-01 «1.1 Общиевопросы. 
ОрганизацияипроведениепроизводственногоконтролязасоблюдениемСанитарныхпр

авиливыполнениемсанитарно-противоэпидемических (профилактических) 
мероприятий. Санитарныеправила»; 

 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологическиетребованиякорганизациямвоспитанияиобучения, 
отдыхаиоздоровлениядетейимолодежи»; 

 СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологическиетребованиякусловиямтруда»; 
 СП 3.5.3.3223-14 «Санитарно-

эпидемиологическиетребованиякорганизацииипроведениюдератизационныхмеропр

иятий»; 
 СанПиН 3.5.2.3472-17 «Санитарно-

эпидемиологическиетребованиякорганизацииипроведениюдезинсекционныхмеропр

иятийвборьбесчленистоногими, имеющимиэпидемиологическоеисанитарно-
гигиеническоезначение»; 

 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологическиетребованиякорганизацииобщественногопитаниянаселения»; 

 СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-
эпидемиологическиетребованияксодержаниютерриторийгородскихисельскихпоселе

ний, кводнымобъектам, питьевойводеипитьевомуводоснабжению, 
атмосферномувоздуху, почвам, жилымпомещениям, 
эксплуатациипроизводственных, общественныхпомещений, 
организацииипроведениюсанитарно-противоэпидемических (профилактических) 
мероприятий»; 



 СанПиН 1.2.3685-21 
«Гигиеническиенормативыитребованиякобеспечениюбезопасностии (или) 
безвредностидлячеловекафакторовсредыобитания»; 

 СанПиН 3.2.3215-14 
«ПрофилактикапаразитарныхболезнейнатерриторииРоссийскойФедерации»; 

 СанПиН 2.3.2.1324-03 «2.3.2. Продовольственноесырьеипищевыепродукты. 
Гигиеническиетребованияксрокамгодностииусловиямхраненияпищевыхпродуктов. 
Санитарно-эпидемиологическиеправилаинормативы»; 

 приказот 31.12.2020 Минтруда России№ 988н, МинздраваРоссии№ 
1420н «Обутвержденииперечнявредныхи (или) 
опасныхпроизводственныхфакторовиработ, 
привыполнениикоторыхпроводятсяобязательныепредварительныемедицинскиеосмо

трыприпоступлениинаработуипериодическиемедицинскиеосмотры»; 
 приказМинздраваРоссииот 28.01.2021 № 

29н«ОбутвержденииПорядкапроведенияобязательныхпредварительныхипериодиче

скихмедицинскихосмотровработников, предусмотренныхчастьючетвертойстатьи 
213 ТрудовогокодексаРоссийскойФедерации, 
перечнямедицинскихпротивопоказанийкосуществлениюработсвреднымии (или) 
опаснымипроизводственнымифакторами, атакжеработам, 
привыполнениикоторыхпроводятсяобязательныепредварительныеипериодическием

едицинскиеосмотры»; 
 ТРТС 021/2011 «Обезопасностипищевойпродукции»; 
 ТРТС 005/2011 «Обезопасностиупаковки»; 
 ТРТС 007/2011 «Обезопасностипродукции, предназначеннойдлядетейиподростков»; 
 ТРТС 022/2011 «Пищеваяпродукциявчастиеемаркировки»; 
 ТРТС 023/2011 «Техническийрегламентнасоковуюпродукциюизфруктовиовощей»; 
 ТРТС 024/2011 «Техническийрегламентнамасложировуюпродукцию»; 
 ТРТС 025/2012 «Обезопасностимебельнойпродукции»; 
 ТРТС 033/2013 «Обезопасностимолокаимолочнойпродукции»; 

 

5. Переченьработников, 
накоторыхвозложеныфункциипоосуществлениюпроизводственногоконтроля: 

№п/п Фамилия, имя, отчество Занимаемаядолжность Приказоназначении 

1 Асланбекова Эльвира Аслановна  

 

Директор № 

2. Алигаджиева Рукият Магомедовна  Зам. директорапоУВР № 

3. Асадулаева Диана Юсуповна  Зам. директорапоУВР № 

4. Гусниева Ашура Шамсудиновна  Завпроизводством № 

5. Камалов Абдулжалил 

Габибуллаевич 
завхоз №. 

6. Алигаджиева Р.М Ответственнаязапитание № 

6. Мероприятияпоосуществлениюпроизводственногоконтроля 

Объекткон Определяемыепоказ Периодич Лица,провод Норма Формыучета 



троля атели ностькон

троля 
ящиеконтро

ль 
тивная

докуме

нтация 

(регистрации) 
результатовконтр

оля 

Производственныйконтрользаблагоустройствомисанитарно-
техническимсостояниемтерритории, помещений, оборудования, 
проведениемстроительства, реконструкции, 
техническогопереоснащенияиремонтныхработ 

Микроклим

ат 

Температуравоздуха

помещений 

Частотапроветривани

япомещений Ежедневн

о 
завхоз 

СП 
2.4.364
8-20, 
СанПи

Н2.3/2.
4.3590-
20, Сан

ПиН 
1.2.368
5-21  

Графикпроветрива

ний 

Влажностьвоздухаск

ладапищеблока 

Журналучетатемпе
ратурыивлажности

наскладепищеблок

а 

Освещеннос

тьтерритори
иипомещен

ий 

Наличиеисостояниео

светительныхприбор

ов 1 разв 3 
дня 

завхоз 
СП 
2.4.364
8-20 

Журналвизуальног

опроизводственног

оконтроля Наличие, 
целостностьитиплам

п 

 Шум 

 

Наличиеисточников

шуманатерриторииив

помещениях 

Ежемесяч
но 

завхоз 
СП 
2.4.364
8-20  

Журналрезультато

впроизводственног

оконтроля 
Условияработыобору
дования 

Поплануте

хобслужив

ания 

Рабочийпооб

служиваниюс
пецорганизац

ия 
(понеобходим

ости) 

СП 
2.4.364
8-20, 
плантех
обслуж

ивания 

Входнойкон

трольпоступ

ающейпрод
укцииитова

ров 

–

наличиедокументово
боценкесоответствия 
(декларацияилисерти

фикат); 

Каждаяпо

ступающа
япартия 

завхоз 

СП 
2.4.364
8-20, 
ТРТС 
007/20
1 

Журналучетавходн

огоконтролятоваро
випродукции 

–

соответствиеупаковк

иимаркировкитовара
требованиямдейству

ющегозаконодательс

тваинормативов 
(объеминформации, 
наличиетекстанарусс

комязыкеит. д.); 

–

соответствиетовараги

гиеническимнормати
вамисанитарнымтреб



ованиям 
(наличиезагрязняющ

ихвоздухвеществ, 
возможностьконтакта

сдезсредствамиит. д.) 

...      

Производственныйконтрользаорганизациейучебногопроцесса, режимами, процессами, 
методикамиобученияивоспитания 

Режимобраз

овательнойд

еятельности 

Объемобразовательн

ойнагрузкиобучающ

ихся 

Присостав

ленииипер

есмотрера
списанияз

анятий 

Зам. 
директорапо

УВРАлигадж

иеваР.М. 
СП 
2.4.364
8-
20, Сан

ПиН 
1.2.368
5-21 

Расписаниезанятий 
(грифсогласования

) 

1 
развнедел

ю 
(выборочн

о) 

Зам. 
директорапо

УВРАлигадж

иеваР.М. 
Классныйжурнал 

1 
развнедел

ю 
(выборочн

о) 

Зам. 
директорапо

УВРАлигадж

иеваР.М. 
Классныйжурнал 

...      

Производственныйконтрользавыполнениемсанитарно-противоэпидемических 
(профилактических) мероприятий, санитарнымсодержаниемтерритории, 
помещенийиоборудования 

 

Санитарное

состояниепо
мещенийиоб

орудования 

Кратностьикачествот

екущейуборки 
Ежедневн

о 
ЗавхозКамало

вА.Г. 

СП 
2.4.364
8-20, 
СанПи

Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Графиктекущейуб
оркиидезинфекции

помещений 

Кратностьикачествог

енеральнойуборки 

Ежемесяч

но, 
доконца 
2022 года–

еженедель
но 

завхозКамало

вА.Г. 

СП 
2.4.364
8-20, 
СанПи

Н 
2.3/2.4.
3590-
20, СП 
3.1/2.4.
3598-20 

Журналучетапрове
дениягенеральнойу

борки 

Санитарно-
противоэпи
демический

режим 

 

Дезинсекция 

Профилак

тика–
ежедневно 

завхозКамало

вА.Г. 

СП 
2.4.364
8-20, 
СанПи

Журналрегистраци

ирезультатовпроиз

водственногоконтр

оля Обследова Спецорганиза



ние– 2 
разавмеся

ц. 

Уничтоже
ние–

понеобход

имости 

ция Н 
3.5.2.34
72-17 

Дератизация 

Профилак
тика–

ежедневно 

завхоз. 
КамаловА.Г. 

СП 
2.4.364
8-20, 
СП 
3.5.3.32
23-14 

Обследова

ние–
ежемесячн

о. 

Уничтоже

ние–

веснойиос

енью, 
понеобход

имости 

Спецорганиза

ция 

Санитарное

состояниехо

зяйственной
площадки 

ВывозТКОипищевых

отходов 

2 
разавнеде

лю 

завхозКамало

вА.Г., регион

альныйоперат

орпообращен
июсТКО 

Федера

льный 
законот 
24.06.1
998 № 
89-
ФЗ, Са

нПиН 
2.1.368
4-
21,Сан

ПиН 
3.5.2.34
72-17 

Журналрегистраци

ирезультатовпроиз

водственногоконтр
оля 

Очисткахозяйственно

йплощадки 

Рабочиераст

ворыдезсред
ств 

Содержаниедейству

ющихвеществдезинф
ицирующихсредств 

Ежедневн

о 
завхозКамало

вА.Г. 

СанПи

Н 
2.3/2.4.
3590-
20, СП 
2.4.364
8-20 

Журналучетарасхо

дованиядезсредств 

Внутренняя
отделкапоме

щений 
Состояниеотделки 

Ежекварта

льно 
завхозКамало

вА.Г. 

План-
график

техниче
скогооб

служив

ания 

Журналвизуальног
опроизводственног

оконтроля 

...      



Производственныйконтрольорганизациипитания. 
Контролируемыеэтапытехнологическихоперацийипищевойпродукциинаэтапахееизгото

вления 

Закупкаипр

иемкапищев

ойпродукци

иисырья 

Качествоибезопаснос

тьпоступившихпроду

ктовипродовольствен
ногосырья 

Каждаяпа

ртия 

 

Повар, 
поставщикот

ветственнаяза
работу 

СанПи

Н2.3/2.
4.3590-
20 

Декларации, 
свидетельстваидру

гиедокументыокач

ествеибезопасност
ипродукции 

Условиядоставкипро

дукциитранспортом 
Справка 

Хранениепи

щевойпроду

кцииипродо

вольственно
госырья 

Срокииусловияхране

нияпищевойпродукц

ии 

Ежедневн

о 

Ответственна

яГусниеваА.
Ш.  

СанПи

Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Отчет 

Времясменыкипячен
ойводы 

Ежедневн

о 1 
разкаждые 
3 часа 

ГусниеваА.Ш
. 

График 

Температураивлажно
стьнаскладе 

Ежедневн
о 

ГусниеваА.Ш
. 

Журналучетатемпе

ратурыиотносител

ьнойвлажности 

Температурахолодил

ьногооборудования 

Журнал
учетате

мперат

уры 
 

Приготовле

ниепищевой

продукции 

Соблюдениетехнолог
ииприготовленияблю

дпотехнологическим

документам 

Каждыйте

хнологиче

скийцикл 

ГусниеваА.Ш
., 

Алигаджиева

Р.М. 

СанПи

Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Отчет 

Поточностьтехнолог

ическихпроцессов 
ГусниеваА.Ш
., 

Алигаджиева

Р.М. 

Справка 

Температураготовнос

тиблюд 
Каждаяпа

ртия 
Отчет 

 

Готовыеблю
да 

Суточнаяпроба 
Ежедневн

ооткаждой

партии 

ГусниеваА.Ш
., 

Алигаджиева

Р.М. 

СанПи
Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Ведомость 

Датаивремяреализац
ииготовыхблюд 

Каждаяпа
ртия 

ГусниеваА.Ш
., 

Алигаджиева

Р.М. 

Элифханова

ФДж 

СанПи
Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Журнал 



Обработкап
осудыиинве

нтаря 

Содержаниедейству

ющихвеществдезинф
ицирующихсредствв

рабочихрастворах 

Ежедневн
о 

Медработник 

Элифханова

ФДж 

СанПи
Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Журнал 

Обработкаинвентаря

длясыройготовойпро
дукции 

Ежедневн

о 

ГусниеваА.Ш
., 

Элифханова

ФДж 

СанПи

Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Отчет 

...      

Производственныйконтрользасоблюдениемличнойгигиеныиобучениемработников 

Гигиеническ

аяподготовк
аработников 

Прохождениеработни

комгигиеническойатт
естации 

Дляработн

иков пище
блока –

ежегодно. 

Дляосталь

ныхкатего

рийработн

иков– 1 
разв 2 года 

Ответственна
язапрохожден

иемедосмотр

а 

СП 
2.4.364
8-20, 
СанПи
Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Личныемедицинск

иекнижки. 

Ведомостьконтрол
ясвоевременостипр

охождениямедосм

отровигигиеническ

огообучения 

Состояниер

аботниковп
ищеблока 

Количествоработник

овсинфекционнымиз

аболеваниями, 
повреждениямикожн

ыхпокровов 

Ежедневн

о 

Медработник

Элифханова

Ф.Дж 

СанПи

Н 
2.3/2.4.
3590-20 

Гигиеническийжур

нал (сотрудники) 

...      

7. Перечни 

а) Переченьобъектовпроизводственногоконтроля, 
представляющихпотенциальнуюопасность длячеловекаисредыегообитания, 
вотношениикоторыхнеобходимаорганизациялабораторных исследований, испытаний: 
помещенияпищеблокаииныепомещения. 

Организациялабораторныхисследований 

Показателиисследования 
Объектисследовани

я (обследования) 
Количество

замеров 
Кратност

ь 

Помещенияпищеблока 

Микробиологическиеисследованияпробгот
овыхблюднасоответствиетребованиямсанит

арногозаконодательства 

Салаты, 
сладкиеблюда, 
напитки, 
вторыеблюда, 
гарниры, соусы, 
творожные, яичные, 
овощныеблюда 

2–3 
блюдаиссле
дуемогоприе

мапищи 

2 разавгод 



Калорийность, 
выходблюдисоответствиехимическогососта
ваблюдрецептуре 

Рационпитания 1 1 развгод 

Контрольпроводимойвитаминизацииблюд Третьиблюда 1 блюдо 2 разавгод 

Микробиологическиеисследованиясмывовн

аналичиесанитарно-
показательноймикрофлоры (БГКП) 

Объектыпроизводстве

нногоокружения, 
рукииспецодеждапер

сонала 

5–10 смывов 1 развгод 

Микробиологическиеисследованиясмывовн

аналичиевозбудителейиерсиниозов 

Оборудование, 
инвентарьвовощехран

илищахискладаххран

енияовощей, 
цехеобработкиовоще
й 

5–10 смывов 1 развгод 

Исследованиясмывовнаналичиеяицгельмин

тов 

Оборудование, 
инвентарь, тара, руки, 
спецодеждаперсонала

, 
сырыепищевыепроду

кты (рыба, мясо, 
зелень) 

5 смывов 1 развгод 

Исследованияпитьевойводынасоответствие

требованиямсанитарныхнорм, 
правилигигиеническихнормативовпохимич
ескимимикробиологическимпоказателям 

Питьеваяводаизразво

дящейсетипомещений

: 
моечныхстоловойику

хоннойпосуды; цехах: 
овощном, холодном, 
горячем, 
доготовочном 
(выборочно) 

2 пробы 1 развгод 

Помещенияшколы 

Параметрымикроклимата 
(температуравоздуха, 
скоростьдвижениявоздуха, относительнаяв

лажность) 

 

Помещениядлядетейи

рабочиеместа 

 

По 2 точки 2 разавгод 

Уровеньосвещенности 
2 помещения 
(выборочно) 

По 3 точки 

1 
развгодвте

мноеврем

ясуток 

Уровеньшума 

Помещения, 
гдеестьтехнологическ

ое 
оборудование, 
системывентиляции 

По 2 точки 

1 развгоди 
внепланов

о (после 
реконстру

ируемыхс

истем 
вентиляци

и, ремонта 



оборудова

ния) 

Аэроионныйсоставвоздуха 

Помещениясоргтехни

койикондиционерами, 
принудительнойвенти

ляцией, 
помещениядлядетей 

По 3 точки 

1 развгод 
ивнеплано
во 
(призакуп

ке 
новоймебе

ли, 
книгидруг

ихтоваров

; 
после 
ремонтны

хработ) 

...    

б) Переченьскоропортящихсяпродуктов, 
которыепредставляютпотенциальнуюопасность: кефир, сметана, молоко, 
трубочкискремом. 

в) Переченьдолжностейработников, подлежащихмедицинскимосмотрам, 
профессиональнойгигиеническойподготовкеиаттестации. 

Профессия 
Количество 
работников 

Характерпроизводимых 
работивредныйфактор 

Кратность 
медосмотра 

Кратность 
подготовки 

Педагоги 22 

Работывобразовательныхорганизациях 

1 развгод 
1 разв 2 
года 

Перенапряжениеголосового 
аппарата, обусловленное 
профессиональной деятельностью 

Директор 1 

Работывобразовательныхорганизациях 

1 развгод 
1 разв 2 
года Зрительнонапряженные работы, 

связанныес непрерывнымслежениемза экраномвидеотерминала 

завхоз 1 

Работывобразовательныхорганизациях 

1 развгод 
1 разв 2 
года 

Подъемиперемещениегруза вручную 

Работа, связаннаясмышечнымнапряжением 

Делопроизводитель 1 Работывобразовательныхорганизациях 1 развгод 
1 разв 2 
года 

Работникипищеблока 3 Работывобразовательныхорганизациях 1 развгод ежегодно 

 

г) Переченьформучетаиотчетности, установленнойдействующимзаконодательствомпо 
вопросам, связаннымсосуществлениемпроизводственногоконтроля. 



Наименованиеформучетаи 
отчетности 

Периодичность 
заполнения 

Ответственноелицо 

Журналучетатемпературногорежимав 
холодильномоборудовании 

Ежедневно 
Завпроизводством 

Гусниева А.Ш. 

Журналучетатемпературыивлажностивсклад
скихпомещениях 

Ежедневно 
Завпроизводством 

ГусниеваА.Ш. 

Гигиеническийжурнал (сотрудники) 
Ежедневнопередначалом
рабочейсменыработнико

в 

Медработник 

.ЭлифхановаФ.ДЖ 

Ведомостьконтролязарациономпитания Ежедневно 
Медработник 

ЭлифхановаФ.Дж. 

Графиксменыкипяченойводы 
Нереже 1 разакаждые 3 
часа 

Завпроизводством 

ГусниеваА.Ш. 

Журналрегистрациирезультатовпроизводств

енногоконтроля 
Пофакту 

ДиректорАсланбеко

ваЭ.А. 

Журналаварийныхситуаций Пофакту ЗавхозКамаловА.Г. 

Журналучетарасходованиядезсредств Ежедневно ЗавхозКамаловА.Г. 

Ведомостьконтролязарационом питания Ежедневно 
Завпроизводством 

ГусниеваА.Ш. 

Журналучетапроведениягенеральнойуборки Ежемесячно ЗавхозКамаловА.Г. 

Гигиеническийжурнал (сотрудники) Ежедневно 
Медработник 

ЭлифхановаФ.Дж. 

Ведомостьконтролясвоевременностипрохож

дениямедосмотровигигиеническогообучения 
Пофакту 

Ответственнаязапро

хождениемедосмотр
а 

Классныйжурнал 
1 развнеделю 
(выборочно) 

Зам. 
директорапоУВРАл

игаджиеваР.М. 

Класныеруководите

ли. 

...   

 

д) Переченьвозможныхаварийныхситуаций, связанныхсостановкойпроизводства, 
нарушениями технологическихпроцессов, иныхсоздающих угрозусанитарно-
эпидемиологическому благополучиюнаселенияситуаций, 



привозникновениикоторыхосуществляетсяинформирование населения, 
органовместногосамоуправления, органов, 
уполномоченныхосуществлять государственныйсанитарно-эпидемиологическийнадзор. 

Переченьвозможн

ых 
аварийныхситуац

ий 

Первоочередныемероприятия, 
направленныеналиквидацию 

Ответственное 
должностноелицо 

Пожар 

Сообщитьвпожарнуюслужбу, 
вывести 
людейвбезопасноеместо, 
использовать 
огнетушители 

Первыйобнаруживший 

Перебоивподаче 
электроэнергиивраб

оте 
системводоснабжен

ия, 
канализации, 
отопления, 
печи 

Сообщитьвсоответствующуюсл

ужбу 

ЗавхозКамаловА.Г. 

Нарушениеизоляци

и, 
обрывэлектропрово

дов 

Сообщитьвсоответствующуюсл

ужбу, 
заменитьэлектропроводку 

ЗавхозКамаловА.Г. 

Другиеаварийные 
ситуации 

Сообщитьвсоответствующуюсл
ужбу 

ЗавхозКамаловА.Г 

ОтветственнаяпопитаниюАлигаджиев

аР.М. 

ДиректорАсланбеуковаЭ.А. 

...   

Программуразработали: 

Завхоз    КамаловА.Г. 

     

Ответственнаяпо питанию    АлигаджиеваР.М. 

 

Согласовано: 

Ответственнаязапроизводственныйконтроль    ГусниеваА.Ш. 



     

 

 


